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Bourgogne Côte d’or
Chardonnay

Haute densité
Notre Bourgogne blanc Haute Densité est produit sur le village 
de Meursault. Deux parcelles différentes situées dans des sols 
calcaires participent à sa composition. Nous possédons 36 ares 
au total, situés dans les excellents lieux-Dits Grandes Coutures 
et Magnys. Des secteurs situés en limite d’appellation village  
où les plants ont entre 15 et 20 ans.
Ces vignes sont taillées différemment, sans baguettes, mais 
avec de courtes réserves pour ne laisser que 5 rameaux par 
ceps. L’objectif est d’obtenir le même rendement à la surface 
que pour les autres parcelles du domaine.
Les ceps sont plantés à une densité de 14000 à 17000 pieds par 
hectare. Pour optimiser les rendements nous ne laissons que 4 à 
5 grappes maximum sur chaque cep. Le rendement est toujours 
inferieur à 40 hl/ha, ce qui permet d’obtenir un vin à la trame 
raffinée, élégante  et concentrée. Un vin de texture.
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32 ares

Plants entre 15 et 20 ans

Culture organique 
8 mois d’enherbement par an

taille courte sans baguettes

Double ébourgeonnage  
de printemps 
4 mois de abours par an

Inférieur à 40 hl par hectare

Vendanges manuelles  
avec tri des raisins sur table 
dans la parcelle

Pressurage en raisins entiers 
Débourbage statique

Vinification et Elevage en fûts 
de la forêt de Tronçais dont 
10% sont neufs 
aucune chaptalisation  
ou acidification

Fermentation  
en levures indigènes  
12 mois en fût 
6 à 8 mois en cuve

Mise en bouteille sans  
collage et sans filtration


